am 22 mdarz 2013

haben sie ein rendez-vous im suden...

L' AMUBERGE
DU CEDRE

© John Bongaarts



am 22 Inalelydi0NCN

deutsche

offnet die Auberge wieder alle Tiiren und
Fensterladen fiir eine neue Saison, mit zwei
weiteren neu gestalteten Zimmern

laden wir Sie zu einem schonen Abend mit
Musik und kulinarischem Genuss - und damit
weihen wir auch die renovierte Orangerie ein
(siehe Programm letzte Seite)

probieren Sie die Friihlings-Karte, die Vera
& ihre Kiichencrew fiir Sie ausgefeilt haben

konnen Sie - in avant-premiére - die neue
Fotoausstellung von John Bongaarts sehen

/ english edition @ aubergeducedre.com

Instants suspendus Vernissage am Freitag 29. Mirz

John Bongaarts lebt zwischen Maastricht, in Holland, und
dem franzosischen Stiden, und frequentiert die Auberge du
Cédre schon seit langer Zeit.

Wir freuen uns sehr, Ihnen diese Friihjahr einen guten Aus-
zug aus seinem fotografischen Schaffen zeigen zu kénnen.

www.aubergeducedre.com/pdf/bongaarts

© Joha Bongaarts



© Michel Rossignol

Vernissage am Freitag 7. Juni

Reflets de Vin

Michel Rossignol, Fotograf in Pessac-Leognan, prasentiert uns
hier ein wundersames Universum von Formen und Farben,
die aus dem Nichts zu kommen scheinen - und doch ist alles
nur Wein, Glas und Sonne...

www.aubergeducedre.com/pdf/rossignol

Les Echelles de Bacchus Vernissage am Freitag 2. August

Eine Uberraschende Sammlung von schwindelerregenden
Perspektiven, fotografiert in den alten Kellereien des Langue-
doc, denen Marc Deotte, Fotograf in Pézenas, schon ein gan-
zes Buch gewidmet hat. Wir tauchen ein in eine erstaunlich
farbige Welt von ungesehenen Strukturen und Texturen...

www.aubergeducedre.com/pdf/deotte

© Marc Deotte
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Freitagabend, Samstagabend & Sonntagmittag
3 Meniis 28, 33 et 42 € + "a la carte"

stdfranzosische, farbenfrohe Kiiche mit Olivendl, frischen
Krautern, Gewirzen; Weinkarte mit mehr als hundert
Weinen aus dem Languedoc-Roussillon. Spezialitat :

Pic St Loup, ausgereifte Jahrgiange, Aperitifweine im Glas
Reservierung empfohlen.

Montag bis Samstag mittags
Les Assiettes Gourmandes 16 - 20 €

Abwechslungsreiche und reichhaltige Tel-
ler rund um einen frischen Mesclun-Salat
und einen grossen Landbrot-Toast; Tapas,
Weine im Glas, hausgemachte Desserts...

ein leichtes, flottes & leckeres Mittagessen




Wir sind den ganzen Winter (iber
zu erreichen, am besten per e-mail:

welcome@aubergeducedre.com
... und alle Infos, Aktuelles,
Tarife und Belegungsplan unter

aubergeducedre.com

von je 40 m2

les chambres d'amis 2 bis 3 Betten WLAN, Videoprojektor, etc.
Halbpension 43 - 54 €/Pers. Tagespauschale Raum, Mittagessen, Getran-
Ubernachtung mit Frithsttick 29 - 40 €/Pers. kepausen 44 €/Pers. grosser Saal nebenan.

les chambres doubles ou twins mit Dusche/WC
Halbpension 57 - 68 €/Pers.
Ubernachtung mit Friihstiick 43 - 54 €/Pers.

les suites-familles 2+ 2 Betten, mit Dusche/WC
Halbpension 51 - 80 €/Pers.
Ubernachtung mit Friihstiick 37 - 66 €/Pers.

la chambre du jardin 2+ 2 Betten, mit Dusche/WC
Halbpension 56 - 92 €/Pers.
Ubernachtung mit Friihstiick 42 - 78 €/Pers.

F

"La Tonnelle" grossziigige FeWo
fur 6 Personen, 3 Zimmer,

2 Badezimmer, Veranda, Terrasse
790 a 1350 €/Woche



i QA7 7 Eroffnungsabend am 22 mars 2013

a lauberge mit dem Louis Martinez Quartett
s 1 ~. & einem neuen "Menu Gourmand"

: \ \\\1\ Aperitif mit Musik

. punkt 20.00 h

\.I‘ 1.‘ f; lﬁ‘x“m\, Louis Martinez

=k i \ 2 (Gitarre)

Dominique Rieux
(Trompete, Bugle, Vocals)

Michaél Juraver
(Bass)

Stéphane Beuvelet
(Schlagzeug)

Menii 42 € + Musik 10 €

nur auf Reservierung:
+33 (0)4 67 59 02 02

L'AUBERGE DU CEDRE - F 34 270 LAURET - welcome@aubergeducedre com - info : www.aubergeducedre.com



