LES TAFAS

L'IMPATIENTE 14.00

assiette apéritive : chiffonnade de jambon de truie, houmous, tapenade, dés de fromage, crudités

TARTINETTE houmous @ ou tapenade et toasts 6.00

CHIFFONNADE DE JAMBON DE TRUIE DES PYRENEES, 30 mois d'affinage, 100g 12.00

LE TRIO DE FROMAGES sélection de 3 fromages fermiers de nos régions 12.00

LES EAUX MINERALLS

BADOIT Eau minérale naturelle pétillante la bouteille 100cl  6.20
labouteile 50cl~ 4.60

EVIAN eau minérale non gazeuse des Alpes la bouteille 100cl  6.00



LES ENTREES

@ Velouté de Butternut

Chdataigne, noisette, baie rose
8

Foie gras de I’ Auberge
Chutney et pain aux fruits secs

(1)

Pain perdu a I'effilochée de lapin
Creme de champignon persillée

1-3-7

Vol au vent aux fruits de mer

Crevettes, noix de Saint Jacques, poisson du jour
1-2-3-4-7-9-10

Petite salade fraiche en supplément pour accompagner une entrée

LES AATS

Pavé de veau de I’Aveyron et du Ségala
Galette de légumes, poélée de légumes et sauce forestiere
1-3-7-9

Parmentier d’agneau de 7 heures
Purée de potiron et jus corsé
1-9-10

Waterzooi aux 3 poissons en bouillon cremeux
Poissons du jour, crevettes et légumes
2-3-4-7-9

Crumble de patate douce et carotte

Noix de coco , gingembre, curry
I

Allergenes 1: Gluten, 2: Crustacés, 3: CEufs, 4: Poissons, 5: Arachides, 6: Soja, 7: Lait, 8: Fruits & coques, 9: Céleri, 10: Moutarde

dla carte

12.00

16.00

14.00

14.00

8.00

23.00

23.00

23.00

22.00



LES FROMAGES

ala carte
Pélardon biologique des Cévennes AOP 9.00
Provenant de la ferme de Sauveplane
Il faut 11 jours d'affinage pour le pélardon AOP.
Trio de fromages fermiers 12.00

Petite salade

S'il vous manque juste un petit verre pour accompagner votre fromage,
n'hésitez pas & demander !

LES DESSECTS MASON

Figues roties au miel et au vinaigre de framboise 12.00
Biscuit pistache
1-3-7

Poire Belle Hélene 12.00
Glace a la vanille et coulis au chocolat

7-8 (ce dessert peut étre proposé en version végétalienne)

Biscuit aux amandes et cassis 12.00

Creme vanille
1-3-7-8

() : convient aux végétariens et aux végétaliens



£ MENY du PITCHOUN

16.00

Une boisson :
Un sirop, diabolo ou verre de jus de fruit ([pomme, orange
ou pamplemousse)

Un plat chaud servi tout de suite (portion enfant) :

Filet de poisson du jour ou veau de I’ Aveyron
Servi avec tagliatelles et ketchup

et un dessert :
Demi-pélardon bio*

Oou

Dessert de la carte « version Pitchoun »
ou

B&tonnet ou cone de glace au choix



